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VITICULTURE

LES CAILLOUX BLANCS TERRA
AOC Minervois La Liviniere VITIS

RESPONSABLE

CEPAGES
70% Mourvedre 20% Syrah 7% Carignan 3% Grenache

RENDEMENT
40 HI / Ha

TERROIR
La cuvée « les Cailloux Blancs » est issue du terroir de La Liviniere, le

Cru du Minervois. Les cailloux blancs, des gres, sur un sol calcaire et
marneux favorisent la réverbération du soleil et le mUrissement des
raisins. Les cépages, Syrah et Mourvedre, donnent un degré
d’'excellence a ce vin.

VINIFICATION

Méthode traditionnelle préservant la typicité du terroir, les raisins
ramassés a la main sont égrappés. Les pigeages manuels sont
quotidiens avec une longue macération.

Chaqgue cépage est vinifié séparément afin de maitriser au mieux
les particularités de chacun.

Elevage de 3 mois sur lies trés fines en cuve, puis 12 mois en fOfs de
chéne francais.

DEGUSTATION . !E [
Robe sombre, grenat. g LA
Nez puissant et complexe ou s'entremélent fruits mars, épices et des ;
notes de garrigue. PEPUSQUE
Bouche soyeuse, structurée par des tanins nobles avec une belle :
finale, légerement vanillée.

ACCORDS
Servir avec du filet de boeuf charolais en crolte, en sauce et grand
gibier.

MINERVOIS LA LIVINIERE

TEMPS DE GARDE
10 ans
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