CHATEAU

PEPUSQUE

ROSE 2020
AOP Minervois

CEPAGES
50% Cinsault 50% Grenache

RENDEMENT
35 HI / Ha

TERROIR

Le cépage Cinsault est issu du terroir de Pépusque, sols argilo-
calcaire & dominante argileuse de couleur rouge. Le cépage
Grenache est issu du terroir des Arques, sols plutét caillouteux avec
des argiles blanches. La combinaison de ces deux terroirs donne
une belle complexité aromatique, de la finesse et de la fraicheur a
ce vin.

VINIFICATION

Les raisins sont récoltés t6t le matin, égrappés et pressurés. Le
premier débourbage apres 24 heures, puis viens le femps de la
fermentation & basse température, suivi d’'un batonnage quotidien.
Apres 2 mois d'élevage en cuve sur lies fines, le vin est préparé et
mis en bouteille avant le printemps.

DEGUSTATION Y '

Robe rose pdle et limpide. :
Nez, présence de petits fruits rouges, fraise des bois. - s
Bouche, belle rondeur et note de fraicheur plaisante avec une -
persistance aromatique fres agréable en finale. S\ J

ACCORDS

Servir frais & I'apéritif, grillade de viande ou de poisson et cuisine
exotique.

TEMPS DE GARDE
2 ans
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